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Global Seafood Alliance: BAP e BSP
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** BAP e BSP sdo Programas de Certificacdo, auditados por terceiros e
administrados pelo GSA.

% O GSA é uma organizag¢ao sem fins lucrativos, dedicada a promog¢ao, educagao
e lideranca da aquicultura responsavel de modo a garantir a seguranga da
cadeia de abastecimento desde as atividades de pesca/aquicultura até as

unidades de processamento e transformacao.
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GLOBAL SUSTAINABLE b ot
SEAFOOD INITIATIVE

As normas GSA sao referenciados por organizacoes internacionais terceirizadas.

Ser reconhecido pelos acreditadores dos padroes de certificacao internacionais €
exigéncia dos mercados internacionais, sendo essencial para a integridade dos
programas BAP e BSP.
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* Em Setembro de 2015, durante a 70* V \’
Assembleia Geral da ONU, sao adotados V V
os Objetivos de Desenvolvimento
Sustentavel (ODS).

\L
OBIETIVE:S
* Os Objetivos constituem uma agenda
ambiciosa e universal para o q.;
desenvolvimento sustentavel, "das
pessoas, pelas pessoas e para as D E D E S E N VO LVI ,M E N TO

pessoas", elaborada com a participacao T E N T AV E L
ativa da UNESCO.




OBJETIVOS DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DAS NAGOES UNIDAS
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DO CLIMA EFICAZES Ry IMPLEMENTAGAO 0 BJ ETI\E‘;gS
DE DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL

Existem 17 ODS com 249 objetivos. Todos sao importantes, mas alguns
sao mais relevantes para a Aquicultura e Pesca.
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OBJETIVOS DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL PRIORITARIOS PARA O GSA
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Pilares das Normas BAP — Foco na Responsabilidade e Sustentabilidade

Sequranca Alimentar

Garantir que ndo sejam
usados antibiéticos ou outros
produtos quimicos proibidos e

que todos os tratamentos
quimicos aprovados sejam
realizados de forma responsavel.




INTEGRACAO DA CADEIA DE PRODUCAOQ: Processo Responsavel

CADEIA PRODUTIVA DA AQUICULTURA

QUATRO ELOS FUNDAMENTAIS A rastreabilidade é essencial
para conectar as etapas da

cadeia produtiva, ja que cada

D etapa da producao aquicola pode
s apresentar diferentes desafios
. o . relacionados a sustentabilidade.
Alevinagem- Fabrica de Fazendas Frigorifico
Laboratorio PL’s Racio
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Sustentabilidade e suas Inter-relacdes

SOCIAL ECONOMICO
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Beneficios das empresas certificadas BAP

o O selo BAP certifica os diferentes processos de cada elo da cadeia produtiva da
aquicultura.

o A certificacao tem a acreditacao de organismos internacionais renomados
v' GFSI - Iniciativa Global de Seguranca Alimentar
v" GSSI - Iniciativa Global de Frutos do Mar Sustentaveis
v GSCP - Programa Global de Conformidade Social

o Eum programa de certificacao especifico para organismos aquaticos.
(e com a versdo mais recente da norma para frigorificos (SPS 5.2) a producdo oriunda da
pesca extrativa também estd sendo auditada e certificada).
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Beneficios das empresas certificadas BAP

o Ter o seu processo de producao avaliado por especialistas nos 4 pilares da
producao aquicola responsavel e sustentavel.

o Para se certificar, empresa deve estar 100% em conformidade com a norma
aplicavel.

o Com a certificacao, a empresa adquire uma poderosa ferramenta de gestao que
auxiliara na reducao dos custos, no aumento da produtividade, na melhoraria
das relacoes sociais e trabalhistas, e no reconhecimento nacional e
internacional da sua marca.

o A empresa estara preparada para participar do competitivo mercado
internacional.
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INTEGRACAO DA CADEIA DE PRODUCAO

* Processor

CERT # P12345

bapcertification.crg

Logo — 1 estrela

uu:ulturu Aqulculture
Frll.'.tll:ﬁ- Practices.

* Processor

* Farm
CERT # PL2345

bapcertification, org

'Logo — 2 estrelas

Best
Aquaculture
Practices

Logo — 3 estrelas

Logo — 4 estrelas

Best
Practices.

Y Processor = Y Processor

* Farm E * Farm

* Hatchery ; * Hatchery
U Yr Feed




Global

Numeros por tipo de empreendimento (2024) Seafaod
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=40 3132 346 150 32

. A EMBARCACOES
FRIGORIFICOS FAZENDAS LABORATORIOS FABRICAS BPA(;
DE FORMAS DE (BPA)

3,20 milhdes MT 2,7 milhoes MT JOVENS ALlM.EN:I‘OS
10,14 milhoes MT




Distribuicao das nao conformidades encontradas em 2024 Global |
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Rastreabilidade 3,9%

Bem-Estar animal 6,0%
Responsabilidade | | | | :o
Ambiental 27’1, 5
Responsabilidade Social 31,3%

Segurang¢a Alimentar 31,7%
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Pilares das Normas BAP — Seguranca Alimentar

« Implementacao dos programas de Analise dos Perigos e
Pontos Criticos de Controle (APPCC); de Boas Praticas de
@ Fabricacao (BPF); e de Controle de Qualidade — para
ingredientes, processos, embalagens e etiquetas,
insumos diversos, armazenagem, MP e PA, despacho, e
recall;

Seguranca Alimentar

* Registro detalhado e controle do uso de produtos
quimicos e veterinarios nos alimentos (antibidticos,
antiparasitarios, antifingicos, conservantes, etc);
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Pilares das Normas BAP — Seguranca Alimentar

@ - Exigéncia de treinamentos anuais para todas as equipes:

Armazenagem, Producao, Compras, Qualidade,
Técnico/Formulacao, Despacho, Seguranca.
Seg uranca Alimentar g O ndo cumprimento das normas e regras pode ter sérias
consequéncias economicas para todos os envolvidos na
cadeia de abastecimento alimentar.
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Pilares das Normas BAP — Bem Estar Social

* Demonstrar boas relacoes com as comunidades
vizinhas.

 Conformidade com as leis trabalhistas locais,
nacionais, e com convencoes internacionais.

* Monitoramento detalhado e exigente com
trabalhadores jovens e/ou menores.

Bem Estar Social

 Remuneracao adequada aos trabalhadores.

« Politicas de nao discriminacao de sexo, raca, cor
da pele, religiao, entre outras
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Pilares das Normas BAP — Sanidade e Bem Estar Animal

B

Sanidade e
Bem Estar
Animal
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Nutricao adequada para cada espécie.

Metodologia de producao de alimentos que
favorecam a digestibilidade pelos animais.

Considerar aspectos de palatabilidade e textura.

Uso de produtos veterinarios somente com
prescricao de profissional habilitado e licenciado.



Pilares das Normas BAP — Meio Ambiente

e Gestao de efluentes e residuos domésticos e industriais.

%\% « Monitoramento do consumo direto de energia e agua.

« Conservacao do solo e da agua: plano para contencao
de vazamentos de combustiveis e produtos quimicos.

Responsabilidade

Ambiental « Relacio com a biodiversidade e protecio da vida
selvagem local (ex.: falcoaria no Chile).

 Descarte responsavel de materiais, insumos e residuos
da unidade de producao.
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Pilares das Normas BAP — Meio Ambiente — Ingredientes Chaves

 Exigencia do uso de ingredientes de origem marinha

certificados por normas reconhecidas pelo GSSI (Global
%\% Sustainable Seafood Initiative), p.ex., MarinTrust;

 Exigencia do uso de ingredientes derivados da soja
certificados por normas reconhecidas pela European
Feed Manufacturers Federation-FEFAC, como:

Responsabilidade
Ambiental ProTerra, RTRS, SSAP;

 Aplicacao da evidéncia através do balanco de massa
desses ingredientes
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Pilares das Normas BAP — Meio Ambiente — Ingredientes Chaves

 Caso o 0leo de palma seja usado, ele devera ser
certificado pela norma RSPO (Roundtable on
Sustainable Palm Oil).

Res ponsabi ITeFEls[: @ ° Restricoes para o uso de farinhas e 6leos de pescados
Ambiental oriundos de fontes ilegais, nao reportadas e irregulares
(IUU fishing)
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Pilares das Normas BAP — Rastreabilidade

No caso da norma para fabricas de alimentos para
aquacultura, a rastreabilidade deve :

* Identificar todas as etapas do processo produtivo,
@ quantificando os parametros de controle e

monitoramento.

* Registro completo de todos os ingredientes utilizados na
formulacao, considerando os lotes das matérias primas,
materiais de ensaque e etiquetas;

 Registro e controles de qualidade na recepcao das
matérias primas, e na armazenagem e expedicao dos
produtos terminados;
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Pilares das Normas BAP — Rastreabilidade

» Balanco de massa do uso de ingredientes de origem
marinha e derivados da soja;

* Documentacao de todo o processo produtivo: turno,
equipes envolvidas, parametros medidos e monitorados,
etc.

* Registros da armazenagem e expedicao;

* Identificacao e registro da producao de lotes medicados
separadamente;
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As plantas de alimentos sao um elo
critico na cadeia produtiva de 1]
pescados sustentaveis.
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Construindo Confianca paraa

Cadeia Produtiva de Pescados

Obrigado!

Silvio Romero C. Coelho
srcc2210@gmail.com
+55 11 98709-5261




